
Le lycée des métiers Jean-Monnet, le lycée professionnel Saint-Jean, le lycée du Mas

Jambost et l'École Métiers d'Art investiront le pavillon du Verdurier a�n de faire découvri

r au public les voies professionnelles proposées par leurs établissements notamment par 

le biais de démonstrations et d’animations.

Le pavillon du Verdurier accueillera également une exposition de céramique créées par le

s élèves de l'Ensil-Ensci de 3e année de céramique industrielle organisée par l’Université 

de Limoges.

LE PROGRAMME

/LA HALLE DES SAVEURS ET
DES SAVOIR-FAIRE/
Au pavillon du Verdurier, vendredi 22 septembre de 11h à 19h, samedi 23 sept

embre de 10h à 19h et dimanche 24 septembre de 10h à 18h.

https://toquesetporcelaine.limoges.fr/la-halle-des-saveurs-et-des-savoir-faire&is_pdf=true

https://toquesetporcelaine.limoges.fr/


Le Crumbler permet de faire de la chapelure à partir du pain de la veille, qui sera ensuite r

éintégrée dans de nouvelles recettes. Le Crumbler est un projet d’Expliceat, un bureau d’é

tudes spécialisé sur la question du gaspillage alimentaire, fondé en 2016 par Franck Walle

t.

L’objectif est de démocratiser des pratiques innovantes auprès de tous les acteurs dispos

ant de surplus, pour parvenir à mieux manger et moins gaspiller au quotidien.

La cible ? Des boulangeries artisanales, la grande distribution, des restaurants, des associ

ations, des collectivités en France mais aussi en Europe.

  

  

Animation Crumbler

https://toquesetporcelaine.limoges.fr/la-halle-des-saveurs-et-des-savoir-faire&is_pdf=true

https://toquesetporcelaine.limoges.fr/sites/toques_et_porcelaine/files/styles/img__1280x768__image_scale/public/media/images/Ap%25C3%25A9rose_%2528c%2529%20Claire%20Peyratout.JPG?itok=B0PmUY2O
https://toquesetporcelaine.limoges.fr/sites/toques_et_porcelaine/files/styles/img__1280x768__image_scale/public/media/images/Coco%20light%20_%2528c%2529%20Claire%20Peyratout.JPG?itok=Qa_aOxpn
https://toquesetporcelaine.limoges.fr/sites/toques_et_porcelaine/files/styles/img__1280x768__image_scale/public/media/images/Lueur%20d%2527espoir%20%2528c%2529%20Claire%20Peyratout.JPG?itok=jjW8_uRR
https://toquesetporcelaine.limoges.fr/sites/toques_et_porcelaine/files/styles/img__1280x768__image_scale/public/media/images/M%25C3%25A9lodie%20v%25C3%25A9g%25C3%25A9tale_%2528c%2529%20Claire%20Peyratout.JPG?itok=0nK2ygWv
https://toquesetporcelaine.limoges.fr/sites/toques_et_porcelaine/files/styles/img__1280x768__image_scale/public/media/images/Entre%20terre%20et%20mer_%2528c%2529%20Claire%20Peyratout.JPG?itok=Q7ODG4VP
https://toquesetporcelaine.limoges.fr/sites/toques_et_porcelaine/files/styles/img__1280x768__image_scale/public/media/images/Tableau%20Floral_%2528c%2529%20Claire%20Peyratout.JPG?itok=5iGcI3WX


D'après les derniers chiffres de juin 2023, on estime à 675 tonnes de pain revalorisé par an

…soit environ 2,7 millions de baguettes par an en France.

Venez découvrir le Crumbler et déguster des recettes anti-gaspi et repartez avec les recet

tes !

 

Dans l'Union européenne, les systèmes de qualité concernent plus de 3 300 produits (fro

mages et produits laitiers, fruits et légumes, vins, spiritueux, ...).
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La Maison de l’Europe
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Des symboles et dénominations européennes (AOP/AOC, IGP, STG et agriculture biologiq

ue européenne) permettent de garantir qu'un produit de l'UE est un produit authentique

et de qualité. De nombreux produits sont présents sur notre territoire tels que la pomme 

du Limousin (AOP), l'agneau, le veau ou le porc du Limousin (IGP) sans oublier l'agricultur

e biologique.

La Maison de l'Europe – EUROPE DIRECT Limousin vous présentera ces labels de qualité a

vec un stand d'information, des vidéos de chefs cuisiniers. Venez participer à des animati

ons et concours autour de la cuisine en Europe avec des lots à remporter.

La Région Nouvelle-Aquitaine a organisé un concours de réalisation de trophées pour la 

Coupe du monde de rugby 2023 à travers un projet pédagogique sur l’année scolaire 202

2-2023 destiné aux établissements d’enseignement secondaires et supérieurs, de formati

on initiale et continue des trois Campus des métiers et des quali�cations (CMQ) de Nouve

lle-Aquitaine dédiés aux savoir-faire : le Campus cuir, textile, mode et luxe ; le Campus forê

t bois Nouvelle-Aquitaine ; le Campus céramiques.

À l’occasion de Toques et Porcelaine, la Région Nouvelle- Aquitaine présentera une vitrine

avec la réalisation des huit trophées des savoir-faire de la Coupe du monde de rugby 202

3 agrémentée d'un �lm qui retrace le projet pédagogique de ces établissements.

Région Nouvelle Aquitaine
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